ot s CAMPISI

e =——-— gastronomie
Tel. 01.42.24.10.55

owder 7/
du Lundi aw Dimanche de 10A30 & 22A30 non otop

www.campisigastronomie.com
info@campisigastronomie.com

Ovailoms Slalten 3o Blaalils

Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliére : www.mangerbouger.fr
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%%O&)’I)wt’t@ Sans Gluten
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pore ek éj:/ia.m. (m/iat..10 Fuzz/ta)

auggen tion de F{c',aen tatiaon
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g)o[j}'w,“'g Sans Gluten

g}mufeuw Jde diande de ‘.‘j.’)mt{.) ek ’“‘Om
cuidinées en sauce tomale. ecwwb ronaawt

% fromage Jaleggio.

é{lf.h.}&:ﬂﬁﬂll at! .F.'T.(':\'lt’.ﬂ [(Hl:'idﬂ

bDwJ'\mwgf@ o Jlface o aur
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Sans Viande

Ouﬁﬁ&!&ﬁdll (}C IJ.‘H‘:{!(’J\ t(l-h()ﬂ
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e buffe
e e
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Sans Gluten

Sans Viande

ghaaﬂo cdme de {/ubﬂfé,

(copeaux de tuiffe
P _-" '.7“._*_" - Mﬁ‘ en mwfmmt’ ]
L - - W,

e \s @Q,megfe st commande

fa seifle asant 12500.

Mtwlian de Inéaeu.tu.[iuﬂ

%u'.mum commande 800 .

Sans Viande

5aﬂ,&aﬂ»u asec c()ml,ﬂ,afc,
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@w‘])mwg& e commande
Fa a‘-oi.f?a avank 12Yl00,
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~ac,|}[m:mﬁftlgu,ﬁ)ﬂzw,ae W&mﬁw,muﬁwm,f&mm

s OO»ll./t au saumon.,

L lian de présentalion
GG P

avec ou
Sans Viande

@&ta a fam:ﬂauz, W@ fa/u,w. :
- aoil avec viande (fw.fft't goﬁ:ﬁawoe, m.azj/jaﬂe%, wawom]

- soil avec éjﬂm&a, maua,f»ammm,

mozzarella

Q‘lﬂ?j&'fﬂ a»u'l a\'- ‘rméd enlah on

"Dmf,amg& owr commande fa 2eille avant 12000,
@T’Uzvu'.awn commande 1&41,
g’mw feo mini canneffoni minimum commande 16 Pm,m 99



g)a,ota (]/BECL @lﬂ/i’.ﬂ’t@ =aps Viande

Pakes anec mpgmgme, sance tomake, bhasific,
ticolla de brebia salée rapée.

Q{I'Hf.fc&udll at P-’l(‘:ﬁt’.ﬂ [('Hl:'idl’l

"'Dm,}}mu@rﬂa ant P,Em,e
aw aur commande fa veilfe

avant 12R00.

J . 4 Sans Gluten
“ -CL’L‘I’YL-‘L(J.-L-G;?mv Sans Viande

g

gmﬁn alma/&mghw avec sance tomale, w, m,a%a/wje(:., parvmesan.

mt.%mtio n de P wéaenlalion
r
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Sans Gluten

Sauumon C Se
AUWMOr ouwscouy o QLledhame Sans Viande

g)a»\‘eé de saumon mi-cuil & fa semonfe

de couacous aw sésame el

(m»izm 8 Pw:«ta)

auggen tion de F{c',aen tatiaon

bDw";um«g,ec st commande Ba w,lﬂ’e
avant 12h00.

Sans Gluten
Sans Viande

== . - |
@awnw,n- awx C}./z.a.—t..—n-o_... Jde (CJa.'{.-?a.-)(.-

nuw-ﬁon de P«éaultation

L’Di.o‘.]-;mﬁ,gfz aut
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avank 12&00.
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[ _ Sans Gluten
D), a/é J AL Sans Viande
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Eu, wﬂ’a avant 121)1,00.

5 O/Z,al,t‘l,a, E‘_B ezccaﬁwo Sans Viande
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l’Di.a‘Puni.gEe awr commande ga \‘@LUE: avand 12KOO
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@l S @r . Sans Gluten
QA auUcel., (./QAA,OA'I, Sans Viande
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=
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Margherita
(Sauce Tomate, Mozzarella, Basilic)

4 Fromages
(Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Taleggio)

Parma

(Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon de Parma, Salade, copeaux de
Parmesan)

Siciliana
(Sauce Tomate, Mozzarella, Olives, Capres, Anchois)

Diavola
(Sauce Tomate, Mozzarella, Saucisson Pimenté)

Vegetarienne
(Sauce Tomate, Mozzarella, Aubergine, Courgette, Poivron)

Truffe
(Mozzarella, Créme de Truffe, Salade, Copeaux de Parmesan)

Bresaola
(Mozzarella, Salade, Bresaola, Copeaux de Parmesan)

Regina
(Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon Blanc, Champignon, Persil)

Bufala
(Sauce Tomate, Mozzarella di Bufala, Tomate cerise, Basilic)

Supplément au poids
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Porna Colta

gPamLa eobta, desserd & base e fail aromatiod & la sanifle de % gaocar.
%ww, o aNec ccmfw de ‘{51,@{.04, mcmw?, o?mcofwt, caﬁﬁé

@P.Uuu coupe de verre +2€

%ni. E-Pamu:l.
Cotta, platear
de 20 Fmo

augg ealion de P résentalion

@ I) li on dertine en

deme +30€

"Di.oj‘lmufwﬁz an jufcbuz ow aur commande Fa a‘ae.iﬁj\; avant 12?100

L b
@j rramdn

Sisamiais clasaica; sans: alcoal,

@rzi'mu coupe de dere +2€

%1'. tiramiadl, waheau. de

:\u%mﬁo n de P wéaenlalion

E.}P{iuu Jertine en Jerte +30€

L:Otopa:mvg& aunt ‘P,Bacc ot
our commande fa veille avant 12000,
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31@11.3411’4, ceriae, QW, céme de oagmﬁm.

Oiiﬁf'\k‘.\ ﬁon a(‘. J’)"(\i-ﬁ@ﬂ.{ﬂ.uﬁﬂ

@wfamgfa aut Ffmx.

o dut cur‘mnml.ac Ka

Qpli(lﬂ C&.Jlllr’lb a\l AT +2£‘."

M. tiamiod,

PM&QOW.

a llﬂﬂ@ﬂ ﬁon ()G Ipm\u\taﬂon

@I:lti.on Jervtine en veme +30€

LDmmegfe an Pt’ace o
s commande fa. «"Mﬂje avant IQELOO
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Crostata. 3i Mele

powr 10 pewonnes.

(1,8Kq)

auggen tion de Fniaen tatiaon

'of_—.ﬂ—v—-- Jorta della Donna

o 00 (qatean de fa mére)
. ;"ﬂ : \ galoou 13&@.@
iy o b N TR pows 10, pesscnren.

(1,8Kq).
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Gmuvogi. 56&&@&12 120(}@
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@mj:\mwg& our commande 480 & [)?a&‘wm.
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PAGE DESCRIPTION PRIX
4 PLATEAU CHARCUTERIE 80 PC. 59€
4 PLATEAU CHARCUTERIE 35 PC. 35€
4 PLATEAU FROMAGE 65 PC. 65€
4 PLATEAU FROMAGE 35 PC. 39€
5 |« TRIO » PLATEAU CHARCUTERIE, FROMAGES, APERITIFS 75PC.| 79€
5 |« TRIO » PLATEAU CHARCUTERIE, FROMAGES, APERITIFS 35PC.| 45€
5 PLATEAU FROMAGE, CHARCUTERIE 80 PC. 69€
5 PLATEAU FROMAGE, CHARCUTERIE 35 PC. 42€
6 FOCACCIA VEGETARIENNE OU JAMBON 40 PC. 49€
6 FOCACCIA VEGETARIENNE OU JAMBON 15 PC. 23€
6 APERITIFS AL’ HUILE 85 PC. 69€
6 APERITIFS AL’ HUILE 40 PC. 45€
7 BOCCONCINI BRESAOLA 50 PC. 55€
7 BOCCONCINI BRESAOLA 20 PC. 27€
7 BROCHETTE TOMATE MOZZARELLA 40 PC. 53€
7 BROCHETTE TOMATE MOZZARELLA 15 PC. 29€
8 FLEUR DE COURGETTE 1 PC. 3,9€
8 MINI ROULEAU MOZZARELLA 30 PC. 45€
8 MINI ROULEAU MOZZARELLA 15 PC. 25€
9 BEIGNET MOZZARELLA BUFALA 1 PC. 1,8€
9 OLIVE ALL’ ASCOLANA TRUFFE 40 PC. 49€
9 OLIVE ALL’ ASCOLANA TRUFFE 20 PC. 28€
10 MINI ARANCINI SICILIANI 1 PC. 3,2€
10 MINI CROCCHETTA DI PATATE 1 PC. 2,2€
11 CAPRESE les 100 gr. 2,59€
11 PIADINA la moitié 3,9€
1" PIADINA entiére 7€
12 CAPONATA SICILIANA les 100 gr. 2,19€
12 PORTOBELLO les 100 gr. 2,19€
13 BURRATA les 250 gr. 6,9€
13 BURRATA TRUFFE les 250 gr. 11,9€
14 MOZZARELLA BUFALA les 125qgr. 3,8€
14 MOZZARELLA BUFALA les 250 gr. 6,9€
14 POULPE les 100 gr. 6,9€




PAGE DESCRIPTION PRIX
15 VITELLO TONNATO les 6 tranches 12€
15 ROTI DE VEAU ENTIER le Kg. 42,9€
16 ESCALOPE MILANESE le Kg. 45,9€
16 TRANCHES DE VEAU le Kg. 45,9€
17 BROCHETTE le Kg. 35€
17 ROULEAU DE POULET PISTACHE 1 PC. 4,5€
18 ROULEAU DE POULET TRUFFE 1 PC. 4,5€
18 COTECHINO o ZAMPONE 1 part 2,9€
19 POLPETTE 1 PC. 3,5€
19 TAGLIATELLE BOLOGNESE le Kg. 25,9€
20 LASAGNA TRUFFE le Kg. 29,9€
20 TAGLIATELLE TRUFFE le Kg. 29,9€
21 RISOTTO TRUFFE le Kg. 39,9€
21 LINGUINE VONGOLE la part 14,5€
22 LASAGNA BOLOGNESE le Kg. 25,9€
22 CANNELLONI le Kg. 25,9€
22 MINI CANNELLONI 1 PC. 2,5€
23 PASTA NORMA le Kg. 25,9€
23 PARMIGIANA le Kg. 26,9€
24 SAUMON la part 9,9€
25 SARDINE BECCAFICO la part 5,5€
25 FILET de BAR la part 9,9€
26 SAUCE BOLOGNESE les 100 gr. 1,99€
26 SAUCE PESTO de BASILIC les 100 gr. 4,3€
26 SAUCE TRUFFE les 100 gr. 11€
26 SAUCE TOMATE BASILIC les 100gr. 0,79€
28 PANNA COTTA 1 PC. 4,5€
28 MINI PANNA COTTA les 20 45€
28 TIRAMISU CLASSICO 1 PC. 4,5€
28 MINI TIRAMISU CLASSICO les 20 50€
29 ASSORTIMENT GATEAUX ITALIENS les 100 gr. 5,6€
29 TIRAMISU PISTACHE 1 PC. 5,5€
29 MINI TIRAMISU PISTACHE les 20 60€
30 CROSTATA di MELE 49€
30 TORTA DELLA NONNA 62€
31 TIRAMISU GEANT CLASSICO le Kg. 35€
31 TIRAMISU GEANT PISTACHE le Kg. 45€
31 CANNOLI SICILIANI 120 gr. 1 PC 6,5€
31 CANNOLI SICILIANI 27 gr. 1 PC 2,3€
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